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1. Contenido de la maleta 
 

- 1 analizador PolyScan P200 

- 1 cargador con doble puerto USB 

- 1 batería externa 

- 2 cables USB - micro USB 

- Cajas 50  de electrodos  desechables                                           

(según cada pedido) 

 

 

 

2. Presentación del analizador 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Medidas cautelares de uso : 

¶ Cargar totalmente el analizador antes del primer uso. 

¶ Se aconseja recargar el PolyScan P200 diariamente si  se utiliza todos los días. 

Importante: 
Cuando el nivel del cargador indique 30 % se aconseja: 

¶ Usar la batería externa suministrada 
o 

¶ Conectar el PolyScan a la corriente 
 

Nota: por debajo de 25% de la batería, no se puede efectuar medidas 
 

Ranura para el electrodo 

 

Botón 

ON/OFF 

Conexión para el 

cargador 
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3. Puesta en marcha y configuración del PolyScan 
 

Encender la tablet pulsando el botón ON/OFF de la parte derecha del PolyScan 

Deslizar la pantalla de bloqueo de hacia arriba para desbloquearla   
 
Pinchar en el logo PolyScan 
 
La pantalla de inicio aparece  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ir a los parámetros: pinchar en  (icono con llave inglesa) 

 

3.1. Configuración de la cuenta  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¶ Pinchar en la configuración de la cuenta  

¶ Introducir el identificador de la conexión y la contraseña – ambos previamente enviados por mail 

¶ Validar pinchando en CONEXIÓN 



 
 

5 
 

 

3.2. Configurar el WI-FI 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¶ Pinchar en CONFIGURACIÓN WI-FI 

¶ Seleccionar su conexión 

¶ Introducir el código WI-FI 

 

 

4. Realizar medidas 
 

Medidas cautelares 

 

Å No utilizar mosto tras una prolongada exposición el aire (rápida oxidación => puede 

afectar al resultado). 

Å No comparar mostos/ vinos  con temperaturas muy diferentes entre sí ( muy bajas 

con muy altas). 

Å No comparar depósitos sulfitados con no sulfitados.  
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4.1. Iniciar una medida 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
① Elegir un tipo de análisis (obligatorio) – ver capítulo 5.3 

② Determinar el color de la muestra (obligatorio) 

③ Elegir la variedad, el nombre de la serie o el nombre de la muestra  

 

Tome un electrodo por la parte blanca (no tocar la parte gris). 

Introducirla en la ranura del electrodo como se ve en la foto 

Depositar una gota de mosto o vino para analizar, en la zona de medida. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

④ Pulsar en  para iniciar la medida 

 

Los resultados del análisis aparecen en pantalla  

 

Se puede pinchar en: 

Siguiente para añadir una nueva medida de la serie en curso, 

Terminado para volver a la pantalla de inicio, 

Modificar para cambiar la muestra seleccionada, 

Datos para volver a la serie de análisis.  

Zona sin imprimir 
para sujetar el 
electrodo 

④ 

① ② ③ 

Cámara de medida ė 

recogida de la muestra 

Zona de conexión para 
analizar  
Sentido de inserción 
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4.2. Visualizar los resultados 
 

 

 

 

 

 

 

Valores de referencia 

 
Los valores de referencia se muestran en pantalla si están disponibles en función de la variedad. Corresponden al 
mínimo y máximo registrado. Si la base de datos no obtiene suficientes medidas de la variedad en cuestión, se 
muestran valores en función del tipo de análisis y el color del mosto o vino.  
 
 
Nota: Si el mensaje « varios encontrados» aparece arriba – en una linea “Tipo : Prensado, tinto” – se recomienda  

revisar que todas las muestras pertenezcan a la serie y, si fuera necesario, cambiar la muestra de la serie o de 

cambiar el tipo de análisis (ver el capítulo siguiente). 

  

Visualización de 

diferentes 

muestras de la 

serie 

Lista de muestras de la serie 

Valores de las muestras 

seleccionadas 

Valores mínimos o 

máximos de referencia 

(ver detalles más abajo) 

Comparación de 

valores mínimos o 

máximos de la serie  

Para añadir una muestra 

en la serie  

Volver a la pantalla 

de inicio 

Para modificar la muestra 

seleccionada  

Nombre de la serie 
Nombre de la muestra 

seleccionada 

Volver a las series  
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4.3. Modificar una medida 
 

A partir de la pantalla que muestra los resultados de una serie 

 

 
 

Seleccionar la muestra que se quiere cambiar, pinchando, sea en: 

-gráfico ① (ej. : muestra b) 

-en la lista de muestras de la serie ② (ej.: muestra b) 

Lo que se mostrará en la parte superior de la pantalla  

 

 
 

  

① 
② 



 
 

9 
 

Pinchar en 

Se puede también elegir modificar: 

① Le tipo de medida, lo que modificará el conjunto de la serie. 

② La variedad 

③ El nombre de la serie, si la serie ya existe, la muestra se desplazará a ella, sino se creará una nueva con la 

muestra modificada. 

④ El nombre de la muestra 

 

Para grabar los cambios, pinche en  

 

4.4. Suprimir una medida 
 

Seleccionar la muestra que se quiere suprimir  

Pinchar en  

 

 
 

Confirmar que efectivamente se visualiza la muestra que se quiere borrar 

① 
② 

③ 

④ 
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Pinchar en  

5. Navegar por diferentes menús del aparato 
 

5.1. Botones de navegación a pie de pantalla 
 

 
 

 

 

 

 

5.2. Pantalla de inicio 
 

   

 

 

*La información de la muestra es facultativo. Un calendario de la medida permite identificarla si ésta no se completase. Aun así, 

se recomienda añadirla, para reconocerla más fácilmente. Además, si la variedad es identificada, los valores de referencia se 

adaptarán según la variedad y la medida elegida. 

  

Pag precedente Volver al inicio Cerrar la aplicación (pulsar varios segundos) 

Opción de tipo 

de medida 

 (obligatorio) 
Color de la 

muestra 
(obligatorio) 

 

Información sobre la 

muestra*  

Iniciar la medida  

Visualizar los datos  

Opción de los índices  

Calibración  Ayuda  Parámetros  
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5.3. Elección del  tipo de análisis 
 

Para cada tipo de análisis, el cálculo de los índices es específico. Para una serie de medidas, realizar cada medida 

bajo el mismo tipo de análisis.  

5.3.1. Prensado 

 

La medida Prensado permite definir si la separación del mosto es la óptima, respecto al contenido de polifenoles 

Método: 

¶ Toma de muestras a la salida, en plena masa del mosto o directamente del escurrido. 

¶ Evitar muestrear al final de un ciclo cuando el caudal sea débil o que el mosto ha estado al aire libre 

largo tiempo  (rápida oxidación => impacto en el resultado). 

¶ Medir de inmediato tras la toma de la muestra para evitar la repercusión de la oxidación. 

 

Ejemplos de seguimiento en ciclos de prensado efectuados para blanco y rosado : 

Extracción progresiva => permite separar los mostos según la riqueza polifenólica 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5.3.2. Hiperoxidación 

 

Este análisis permite seguir la evolución de los polifenoles durante la hiperoxidación 

 

Ejemplo de adición sucesiva de oxígeno en mosto blanco => seguimiento de la disminución del EasyOx o Phenox 
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5.3.3. Maceración / Fermentación 

 

Con éste análisis podemos ver la evolución de los polifénoles totales (PhenOx) y de los compuestos fácilmente 

oxidables (EasyOx) durante: 

-Una maceración pelicular 

-Una maceración pre-fermentaria con calor/ frio 

-Una maceración tradicional (en tinto) 

Nota: para los mostos en fermentación, se puede centrifugar la muestra o tomarla rápidamente trasvasando porque el  CO2 

desprendido por las levaduras puede interferir en el resultado del  análisis.   

 

Ejemplo del seguimiento de la evolución del PhenOx durante una maceración tradicional (vino tinto):  

 

 
 

Ejemplo del seguimiento de la evolución del EasyOx durante una maceración tradicional en un tanque de Syrah : => evaluar el 

final de la extracción de los antocianos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La evolución del índice EasyOx tiene el mismo perfil que la evolución de la concentración de los antocianos medidos par el 

método Puissant-Léon 

 

5.3.4. Micro-oxigenación en crianza sobre lías 

Con éste análisis seguimos la evolución de los polifenoles totales (PhenOx) y de los compuestos fácilmente oxidables 

(EasyOx) durante la crianza sobre lías. 

5.3.5. Crianza en barri ca 

Seguimiento de la crianza en barrica. 



 
 

13 
 

5.3.6. Assemblage/embotellado 

Análisis previo al assemblage (mejora del contenido de los compuestos oxidables y polifenoles del vino terminado). 

Análisis de vinos después del embotellado. 

 

 

5.3.7. Test de madurez 

 

Este menú es útil en los casos siguientes: 

• Test de seguimiento de la madurez fenólica de la uva  

• Identificación del perfil fenólico de una variedad o de una parcela 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nota: se aconseja contar y pesar las bayas antes de cada análisis con el fin de calcular el promedio de la masa de una 

baya y el índice / baya. Esto facilitará la interpretación de los resultados eliminando los efectos de concentración o la 

disolución de las bayas.  

 

Seguimiento de la madurez de uva blanca: 

La medida se realiza directamente del mosto durante un test de madurez habitual. 

Importante: cuando se prense el mosto, efectúe el análisis PolyScan imediatamente y antes de proceder al test de 

madurez habitual. 

 

Seguimiento de la madurez de uva tinta:  

En este caso, hay que seguir el protocolo de preparación de la muestra descrito a continuación: 

¶ Preparar 200 bayas de la muestra que queremos analizar 

¶ Triturarlas durante 2 minutos en un mixer 

¶ Recoger exactamente 50 g de la pasta obtenida y añadir 100 ml de disolvente de extracción. 

Preparación del disolvente de extracción: 

En 10L: añadir a 8.5 litros de agua destilada 1.5 litro de etanol a 96% y 1.5 ml de ácido clorhídrico 12N. 

¶ La pasta diluida en esta solución se agita unos segundos y se deja a temperatura ambiente durante 1h agitando 

cada cuarto de hora. La pasta homogeneizada se decanta 30 minutos 

¶ Después de esta etapa, el mosto puede depositarse en el electrodo 
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¶ Iniciar el análisis  

 

Note: En caso de test de madurez de uva tinta, se muestra el índice TannOx en pantalla (ver capítulo 5.6).  

 

5.3.8. Elección de un clarificante 

 

Este análisis es para encontrar la dosis adecuada del clarificante y/o comparar diferentes clases. 

 

Protocolo para el test de clarificante : 

¶ Preparar tantas botellas de 0.75 L como dosis de clarificarte que haya que probar + un Testigo (vino/ mosto 

sin clarificante) 

¶ Poner el clarificante en el fondo de las botellas proporcionalmente al volumen (0.75 L) en función a la dosis 

del test 

¶ Rellenar las botellas  

¶ Mezclar  

¶ Meterlas en la nevera al menos una noche  

¶ Al día siguiente: sacar una botella tras otra, sin remover. Es importante realizar una medida tras otra, de 

manera a que la temperatura sea idéntica en todas 

¶ Tomar la muestra en mitad de la botella  

¶ Iniciar la medida 

 

Importante: Algunos clarificantes proteicos contienen SO2. Para estos productos, contactar con el equipo de 

Wine Quality Solutions (winequalitysolutions@vinventions.com)  

 

  

mailto:winequalitysolutions@vinventions.com
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5.3.9. Derivados de la madera 

 

Podremos evaluar el aporte en polifenoles totales (PhenOx) de los derivados de la madera tipo duelas, chips, copos, planchas y 

gránulos. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Protocolo previo al análisis : 

¶ Preparar una solución de extracción hidroalcoholica al 20% y de 5 g/L de ácido tartárico, llevarlo a pH 3.2 

¶ Usar cualquier recipiente (de preferencia que se pueda cerrar) 

¶ Poner la muestra que a analizar en el recipiente, correspondiente al depósito que se quiera tratar (chips, granos, duelas) 

¶ Llenarlo con la solución de extracción hidroalcoholica, cuidando en pesar el volumen de solución añadida en el recipiente 

con el fin de determinar la concentración de la solución obtenida (g de derivado de la madera/L  de solución de extracción) 

¶ El frasco que contiene la maceración debe rellenarse al máximo 

¶ Dejar calentar a temperatura ambiente (20 à 30 °C) durante 15 días para los chips y granulados, y 30 días para duelas. 

 

 

Para más información, contactar el equipe WQS (winequalitysolutions@vinventions.com ) 

  

mailto:winequalitysolutions@vinventions.com
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5.4. Parámetros  
 

 

 

Sincronización de las muestras  

 

El PolyScan hace una protección automática de los datos de los análisis cuando está se conecta a una Wi-Fi. 

Si no se encuentran las medidas reciente en la web, pinchar en «Sincronizaación de las muestras locales» en el menú 

“Parámetros” para proceder  a la sincronización de datos manual en la interface web. 

5.5. Verificar la calibración  

Reservado a los técnicos de WQS. 

El analizador no requiere calibración, los electrodos tampoco, ambos están pre-calibrados en fábrica. 

Para cualquier consulta sobre la calibración, contactar con el equipo WQS (winequalitysolutions@vinventions.com ) 

5.6. Función « Visualizar índices »  
 

Los resultados de cada tipo de análisis se muestran por defecto 

Según el tipo de medida seleccionada, se pueden mostrar 3 índices diferentes: 

¶ Phenox: polifenoles totales (expresado en mg/L en ácido gálico) correlacionado al índice de Folin Ciocalteu 

¶ EasyOx : compuestos facilmente oxidables 

¶ Tannox (solo en el caso de «Seguimiento de madurez»): concentración de los taninos (expresado en mg/L 

ácido tánico) como la precipitación con  metilcelulosa. Solo disponible para los tests de madurez 
 

Nota: La función « Visualizar índices » se creó para mostrar nuevos índices a medida que se vayan añadiendo con el 

desarrollo de las nuevas versiones del aparato. 

Hoy en día, aconsejamos no cambiar los índices manualmente.  

Seleccionar la 

conexión 

Poner el código WI-FI 

(ver 3.2) 

Introducir el 

Identificador de 

conexión + la contraseña  

(ver 3.1) 

Protección de datos (ver a 

continuación) 

mailto:winequalitysolutions@vinventions.com
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Sin embargo, si un índice mostrado habitualmente no se ve, proceder a la selección manual siguiendo las 

instrucciones siguientes: 

¶ Seleccionar el tipo de medida que se va a realizar 

¶ Pinchar en el índice que se quiere ver 

¶ Seleccionar los índices 

¶ Pinchar en OK para validar 

 
 

  

 

 

5.7. Datos  
 

La función « Datos » permite mostrar la lista de series de medidas efectuadas. 

 

 
 

Pinchar en la serie de medidas que se quiere consultar, la pantalla de visualización de los resultados aparece (ver 

capítulo 4.2). Para modificar o suprimir una serie o solo un datos, volver al capítulo 4.3 et 4.4. 

Tipo de análisis 

Color de las 

muestras 

En negrilla : Nombre 

de la serie 

 

Fecha de la última 

medida de la serie 

Opción de los índices  

Rellene la casilla / de índice(s) 

que quiere visualizar 


