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1. Contenidode lamaleta

- 1 analizador PolyScan P200

- 1 cargador con doble puerto USB

- 1 bateria externa

- 2 cables USB - micro USB

- Cajas 50 de electrodos desechables
(segln cada pedido)

2. Presentacith del analizador

AR

Ranura para el electrodo Conexion para el Boton
cargador ON/OFF

Medidas cautelares de uso :

9 Cargar totalmente el analizador antes del primer uso.
9 Se aconseja recargar el PolyScan P200 diariamente si se utiliza todos los dias.

Importante:
Cuando el nivel del cargador indique 30 % se aconseja:

91 Usar la bateria externa suministrada
o)
1 Conectar el PolyScan a la corriente

Nota: por debajo de 25% de la bateria, no se puede efectuar medidas

Wine Quality Solutions
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3. Puesta en marcha configuracion del PolyScan

Encender la tablet pulsando el boton ON/OFF de la parte derecha del PolyScan

Deslizar la pantalla de bloqueo de hacia arriba para desbloquearla

Pinchar en el logo PolyScan

La pantalla de inicio aparece

QAwd 3 3 01123
PolyScan
Pressurage Cave Rouge Couleur Cépage
Hyperoxygénation cave Rosé Couleur .
Nom de série
Macération fermentation cave Blanc Couleur
. R ) Nom d'échantillon
Microoxygénation élevage sur lies Cave
Elevage barrique Cave
Assemblage / embouteillage Cave Démarrer
Suivi maturation Labo
Données
Choix colle Labo
Choix dérivés boisés Labo
[ Indices a afficher }

OBNOREN

Ir a los pardmetros: pinchar en \ (icono con llave inglesa)

3.1.Configuracion de la cuenta

Configuration

Configurez votre réseau sans-fil, votre compte Nomascan ainsi que les informations sur votre société.

CONFIGURATION WI-FI

‘ CONFIGURATION DU COMPTE

SYNCHRONISATION DES ECHANTILLONS LOCAUX...

Numéro de série du périphérique : cb6173757971ce18
Version de I'application : 2017-06-15_08-41

9 Pinchar en la configuracion de la cuenta
9 Introducir el identificador de la conexidn y la contrasefia — ambos previamente enviados por mail
9 Validar pinchando en CONEXION

Wine Quality Solutions
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3.2.Configurar el WI-FI

Configuration

Configurez votre réseau sans-fil, votre compte Nomascan ainsi que les informations sur votre société.

CONFIGURATION WI-FI

CONFIGURATION DU COMPTE

SYNCHRONISATION DES ECHANTILLONS LOCAUX...

cb6173757971ce18
2017-06-15_08-41

Numéro de série du périphérique :
Version de I'application :

9 Pinchar en CONFIGURACION WI-FI
9 Seleccionar su conexion
9 Introducir el cédigo WI-FI

4. Realizar medidas

Medidas cautelares

A No utilizar mosto tras una prolongada exposicion el aire (rapida oxidacion => puede

afectar al resultado).
A No comparar mostos/ vinos con temperaturas muy diferentes entre si ( muy bajas

con muy altas).
A No comparar depésitos sulfitados con no sulfitados.

Wine Quality Solutions
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4.1.Iniciar una medida

QAC@ 33 01123

PolyScan
Pressurage Cave Rouge Couleur Cépage
Hyperoxygénation cave Roseé Couleur .

Nom de série

Macération fermentation cave Blanc Couleur

. R ) Nom d'échantillon
Microoxygénation élevage sur lies Cave
Elevage barrique Cave
Assemblage / embouteillage Cave Démarrer
Suivi maturation Labo

Données

Choix colle Labo
Choix dérivés boisés Labo

[ Indices a afficher }
® @O A
<< o o |

@ Elegir un tipo de analisis (obligatorio) — ver capitulo 5.3

@ Determinar el color de la muestra (obligatorio)
(3 Elegir la variedad, el nombre de la serie 0 el nombre de la muestra

Tome un electrodo por la parte blanca (no tocar la parte gris).
Introducirla en la ranura del electrodo como se ve en la foto
Depositar una gota de mosto o vino para analizar, en la zona de medida.

Zona de conexidn para Zona sin imprimir
analizar ' —»| parasujetar el
Sentido de insercidn electrodo

Camara de medida €

recogida de la muestra

i ici i
@ Pulsar en para iniciar la medida

Los resultados del andlisis aparecen en pantalla

Se puede pinchar en:
Siguiente para afiadir una nueva medida de la serie en curso,
Terminado para volver a la pantalla de inicio,
Modificar para cambiar la muestra seleccionada,
Datos para volver a la serie de analisis.

Wine Quality Solutions
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NOMA Sense; PolyScan P200

4.2.Visualizar los resultad®

Nombre de la serie

Nombre de la muestra
seleccionada

Qrtuapp

P-Rg-2017-03-07 02:47 > 2017-03-10 05:43

Type : Pressurage, Rouge A
al 20170307 0251

Lista de muestras de la serie

PRF = 17:06

PhenOx

Valores de las muestras
seleccionadas

7

4400
& b 2017-03100543 VSérle Réfhéﬁrence Valores minimos o
2 's min in
@ p 2yl i
2 ¢ 20170307 0255 L;}jr, ;42 maximos de referencia
. . . s s ax . .
Visualizacion de récédent /I (ver detalles mas abajo)
P
df tes d 2017-03-10 05:40 0% 1083
iferen ’
- e 2017-03-07 02:52 EasyOx
muestras de la 420
Serie a Série Référence
7 VSD”;'” — “;"7” Comparacién de
w b
o %$ valores minimos o
preceden
_ : 235 maximos de la serie
| Suivant Terminer | Modifier | Données
Para afiadir una muestra Volver a la pantalla Para modificar la muestra Volver a las series
en la serie de inicio seleccionada

Valores de refeencia

Los valores de referencia se muestran en pantalla si estan disponibles en funcién de la variedad. Corresponden al
minimo y maximo registrado. Si la base de datos no obtiene suficientes medidas de la variedad en cuestidn, se

muestran valores en funcién del tipo de andlisis y el color del mosto o vino.

Nota: Si el mensaje « varios encontrados» aparece arriba — en una linea “Tipo : Prensado, tinto” — se recomienda

revisar que todas las muestras pertenezcan a la serie y, si fuera necesario, cambiar la muestra de la serie o de

cambiar el tipo de analisis (ver el capitulo siguiente).

Wine Quality Solutions
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4.3.Modificar unamedida

A partir de la pantalla que muestra los resultados de una serie

Qruapp

P-Rg-2017-03-07 02:47 > 2017-03-10 05:43

Type : Pressurage, Rouge

a  2017-03-07 02:51 PhenOx
4404 F<S 4400
» 4401 4400 b -03-10 05:43 Série Référence
a - A59% Vs min Min
o — | o
3 ¢ 2017-03-07 02:55 0% 242
Vs Max
précédent
d  2017-03-10 05:40 0% 1083
e 20170307 02:52 EasyOx
420
3 Série Référence
> Vs min Min
d 0% 37
Vs Max
précédent
0% 235

{ Suivant } { Terminer

Modifier ] { Données }

Seleccionar la muestra que se quiere cambiar, pinchando, sea en:
-grafico @ (ej. : muestra b)
-en la lista de muestras de la serie @ (ej.: muestra b)

Lo que se mostrard en la parte superior de la pantalla

Cruapep

P-Rg-2017-03-07 02:47 > 2017-03-10 05:43

Type : Pressurage, Rouge

a  2017-03-07 02:51 Phen0x
4404 4400
» 4401 4400 b 2017-03-10 05:43 Série Référence
a 08 #3599 Vs min Min
g 398 | —— _ .
& ases ¢ 20170307 02:55 0% 242
pv . 4392 Vs Max
ﬁ précédent
b " " . . d 20170310 05:40 0% 1083
e  2017-03-07 02:52 EasyOx
420
» Série Référence
2- Vs min Min
d 0% 37
Vs Max
précedent
0% 235

{ Suivant } { Terminer

Modifier ] { Données }

Wine Quality Solutions
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Pinchar en
Modifi , . . pe
Se puede también elegir modificar:

@ Le tipo de medida, lo que modificara el conjunto de la serie.

@ La variedad

@ El nombre de la serie, si la serie ya existe, la muestra se desplazara a ella, sino se creara una nueva con la
muestra modificada.

@ El nombre de la muestra

Crudapp

PolyScan

Pressurage Cave Cépage
Hyperoxygénation Rosé Couleur O
pmominion prg20170307 2473
Macération fermentation Cave Blanc Couleur

' R, ’ 2017-03-10 05:43 @
Microoxygénation élevage sur lies Cave
Elevage barrique Cave
Assemblage / embouteillage Cave EnreQiStrer
Suivi maturation Labo

Supprimer
Choix colle Labo [ o }
Choix dérivés boisés Labo
[ Indices & afficher }

Para grabar los cambios, pinche en

4.4.Suprimir una medida

Seleccionar la muestra que se quiere suprimir
—_—
Modifier
Pincharen ——

Qtuapp ¥ 7T W 17:15

PolyScan

Rosé Couleur P-Rg-2017-03-07 02:47

Macération fermentation Cave Blanc Couleur
Microoxygénation élevage sur lies Cave 2017-03-10 05:43
Elevage barrique Cave
Assemblage / embouteillage Cave
Suivi maturation Labo
Choix colle Labo { Supprimer }
Choix dérivés boisés Labo
{ Indices a afficher }

Confirmar que efectivamente se visualiza la muestra que se quiere borrar

Wine Quality Solutions
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Pinchar en

Supprimer

5. Navegarpor diferentes menusdel aparato

5.1.Botones de navegacid a pie depantalla

/

l

N\

Pag precedente

Volver al inicio

Cerrar la aplicacién (pulsar varios segundos)

5.2.Pantalla de inicio

Opcidn de tipo
de medida

(obligatorio):

QAT B

PolyScan

Pressurage

Hyperoxygénation

Macération fermentation
Microoxygénation élevage sur lies
Elevage barrique

Assemblage / embouteillage
Suivi maturation

Choix colle

Choix dérivés boisés

Labo

Labo

Labo

Color de la
muestra
(obligatorio)

% 2 I 1123

Couleur

Cépage

Couleur .
Nom de série —

Couleur

Nom d'échantillon _

Informacidn sobre la
muestra*

Iniciar la medida

Démarrer
‘ Données Visualizar los datos
\' "
Indices a afficher
L \A Opciodn de los indices

® @ 2\

Calibracidn Ayuda

Parametros

*La informacién de la muestra es facultativo. Un calendario de la medida permite identificarla si ésta no se completase. Aun asi,

se recomienda anadirla, para reconocerla mas facilmente. Ademas, si la variedad es identificada, los valores de referencia se

adaptaran segun la variedad y la medida elegida.

Wine Quality Solutions
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NOMA Sense; PolyScan P200

5.3.Eleccién del tipo de anlasis

Para cada tipo de andlisis, el calculo de los indices es especifico. Para una serie de medidas, realizar cada medida

bajo el mismo tipo de analisis.

5.3.1. Prensado

La medida Prensado permite definir si la separacién del mosto es la éptima, respecto al contenido de polifenoles

Método:
1
1

Toma de muestras a la salida, en plena masa del mosto o directamente del escurrido.

Evitar muestrear al final de un ciclo cuando el caudal sea débil o que el mosto ha estado al aire libre

largo tiempo (rapida oxidacion => impacto en el resultado).

Medir de inmediato tras la toma de la muestra para evitar la repercusion de la oxidacion.

Ejemplos de seguimiento en ciclos de prensado efectuados para blanco y rosado :

Extraccion progresiva => permite separar los mostos segun la riqueza polifendlica

800

700

600

500

4

PhenOx
8

3

3

2

3

g

0

B . . Jus de presse
Séparation optimale

Séparation optimale Jus de presse

Just de goutte + 18" presses ‘ 70

Just de goutte + 1% presses ‘

Pressurage Sauvignon Blanc

5.3.2. Hiperoxidacion

|
[ A ) )

5
5 T
540
I.IJ30,

20 +

10 -

0 T
0 0.2 0.8 1.2

1.2 2eme

Montée en pression (bar) cycle

Pressurage Grenache noir

Este andlisis permite seguir la evolucion de los polifenoles durante la hiperoxidacion

Ejemplo de adicion sucesiva de oxigeno en mosto blanco => seguimiento de la disminucion del EasyOx o Phenox

60 - 60
0 | Riesling co |
w 40 - 40
(o]
o
(1]
w

107 l 107
0 - ; 0 -

Chardonnay

=
Q
30 - 2 30 -
©
w
20 20 -

llL

Omg/L 8mg/L 1l6mg/L 24mg/L Omg/L 8mg/L 16mg/L 24mg/L

d’'0, ajouté

d’'0, ajouté

11
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5.3.3. Maceracidh/ Fermentacién

Con éste analisis podemos ver la evolucidon de los polifénoles totales (PhenOx) y de los compuestos facilmente
oxidables (EasyOx) durante:

-Una maceracién pelicular

-Una maceracion pre-fermentaria con calor/ frio

-Una maceracién tradicional (en tinto)

Nota: para los mostos en fermentacion, se puede centrifugar la muestra o tomarla rapidamente trasvasando porque el CO:
desprendido por las levaduras puede interferir en el resultado del analisis.

Ejemplo del sequimiento de la evolucién del PhenOx durante una maceracion tradicional (vino tinto):

Fin de Fin de

B Pextraction 4 Pextraction
Début \ 700 Début %

dela FA \
Macération pré-

700
600

600

500 500 -

400

400

300

PhenOx
PhenOx

300
200 200 -

100 100 -

0 -

0

© © o o © o o o o © © () © © © © © o o o o o \ 3
" 3y . " & " & & " - & & 3 X3 3\ { 3 . X3 & & & X3 3
IR R R R R R R R R R O \'\9 R \\9 \'19 s \'19 s 09 \'\9
A’ N o oV o oV o\ v oV QY oV & SR LR LN L L L LA LR L L
I U S A P\ P P P N A S o NN S A PN S S R I R
AL A L A S AN A A A I A ¢ PP F PN

Ejemplo del sequimiento de la evolucion del EasyOx durante una maceracion tradicional en un tanque de Syrah : => evaluar el
final de la extraccién de los antocianos

250 900
- 800 & easyox
200 : : [] v - 700 m [ACN] mg/Leqmalv
- 600 _,
ngO . | 500 ED
S 100 - - 400 7
. - 300 <
50 = - 200
s - 100
0" ‘ ‘ ‘ ‘ 0
0 2 4 6 8 10
Jours

La evolucién del indice EasyOx tiene el mismo perfil que la evolucion de la concentracion de los antocianos medidos par el
método Puissant-Léon

5.3.4. Micro-oxigenacién en crianza sobrdias
Con éste analisis seguimos la evolucién de los polifenoles totales (PhenOx) y de los compuestos facilmente oxidables
(EasyOx) durante la crianza sobre lias.

5.3.5. Crianza enbarrica
Seguimiento de la crianza en barrica.

12
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5.3.6. Assemblage/embdellado
Anadlisis previo al assemblage (mejora del contenido de los compuestos oxidables y polifenoles del vino terminado).
Analisis de vinos después del embotellado.

5.3.7. Test de madurez
Este menu es util en los casos siguientes:

. Test de seguimiento de la madurez fendlica de la uva
o Identificacion del perfil fendlico de una variedad o de una parcela

Mesure laboratoire

Veuillez considérer l'indice tannox seulement si vous avez utilisé

une solution éthanolique acidifiée a 15%.

NE PLUS AFFICHER 0K VOIR PROTOCOLE

Nota: se aconseja contar y pesar las bayas antes de cada analisis con el fin de calcular el promedio de la masa de una
baya y el indice / baya. Esto facilitara la interpretacidn de los resultados eliminando los efectos de concentracion o la
disolucién de las bayas.

Seguimientodela madurez de uvdlanca

La medida se realiza directamente del mosto durante un test de madurez habitual.
Importante: cuando se prense el mosto, efectlie el analisis PolyScan imediatamente y antes de proceder al test de
madurez habitual.

Seguimiento de la madurez de utiata:

En este caso, hay que seguir el protocolo de preparacién de la muestra descrito a continuacion:
9 Preparar 200 bayas de la muestra que queremos analizar

9 Triturarlas durante 2 minutos en un mixer
1 Recoger exactamente 50 g de la pasta obtenida y afiadir 100 ml de disolvente de extraccién.
Preparacion del disolvente de extraccion:
En 10L: afiadir a 8.5 litros de agua destilada 1.5 litro de etanol a 96% y 1.5 ml de acido clorhidrico 12N.

i Lapastadiluida en esta solucidn se agita unos segundos y se deja a temperatura ambiente durante 1h agitando
cada cuarto de hora. La pasta homogeneizada se decanta 30 minutos
9 Después de esta etapa, el mosto puede depositarse en el electrodo

13
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Iniciar el andlisis

Note: Encaso de test de madurez de uva tinta, se muestnadidé TannOgn pantalla(ver capituldb.6).

5.3.8. Eleccion de un clarificante

Este analisis es para encontrar la dosis adecuada del clarificante y/o comparar diferentes clases.

Mesure laboratoire

Ce type de mesure est adapté pour comparer des modts collés a
un témoin.

NE PLUS AFFICHER VOIR PROTOCOLE

Protocolo para el test de clarificante :

1

= =4 =4 =

=

Preparar tantas botellas de 0.75 L como dosis de clarificarte que haya que probar + un Testigo (vino/ mosto
sin clarificante)

Poner el clarificante en el fondo de las botellas proporcionalmente al volumen (0.75 L) en funcién a la dosis
del test

Rellenar las botellas

Mezclar

Meterlas en la nevera al menos una noche

Al dia siguiente: sacar una botella tras otra, sin remover. Es importante realizar una medida tras otra, de

manera a que la temperatura sea idéntica en todas
Tomar la muestra en mitad de la botella
Iniciar la medida

Importante: Algunos clarificantes proteicos contienen SO,. Para estos productos, contactar con el equipo de
Wine Quality Solutions (winequalitysolutions@vinventions.com)

14
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5.3.9. Derivados de la madera

Podremos evaluar el aporte en polifenoles totales (PhenOx) de los derivados de la madera tipo duelas, chips, copos, planchas y
granulos.

3 7 ED 1124

Mesure laboratoire

Ce type de mesure est adapté pour les extraits de bois macérés

dans une solution éthanolique a 20%.

NE PLUS AFFICHER 0K VOIR PROTOCOLE

Protocolo previo al analisis :

Preparar una solucion de extraccion hidroalcoholica al 20% y de 5 g/L de acido tartarico, llevarlo a pH 3.2
Usar cualquier recipiente (de preferencia que se pueda cerrar)
Poner la muestra que a analizar en el recipiente, correspondiente al depdsito que se quiera tratar (chips, granos, duelas)

=A =4 =4 =4

Llenarlo con la solucion de extraccion hidroalcoholica, cuidando en pesar el volumen de solucidn aiiadida en el recipiente
con el fin de determinar la concentracion de la solucion obtenida (g de derivado de la madera/L de solucidn de extraccion)

=

El frasco que contiene la maceracion debe rellenarse al maximo
9 Dejar calentar a temperatura ambiente (20 a 30 °C) durante 15 dias para los chips y granulados, y 30 dias para duelas.

Para mds informacidn, contactar el equipe WQS (winequalitysolutions@vinventions.com )

15
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5.4.Paréﬂetros"\

tap

Configuration

Configurez votre réseau sans-fil, votre compte Nomascan ainsi que les informations sur votre société. Seleccionar la

Introducir el conexién
ntroducir e .
" CONFIGURATION WI-FI Poner el cédigo WI-FI
Identificador de
- . (ver3.2)
conexion + la contrasefia
CONFIGURATION DU COMPTE
(ver 3.1)
SYNCHRONISATION DES ECHANTILLONS LOCAUX... Proteccion de datos (ver a
continuacion)
Numéro de série du périphérique : cb6173757971ce18
Version de |'application : 2017-06-15_08-41

Sincronizacién de las muestras

El PolyScan hace una proteccidon automatica de los datos de los analisis cuando estd se conecta a una Wi-Fi.

Si no se encuentran las medidas reciente en la web, pinchar en «Sincronizaacién de las muestras locales» en el menu
“Parametros” para proceder a la sincronizacion de datos manual en la interface web.

5.5.Verificar la calibracién ©
Reservado a los técnicos de WQS.

El analizador no requiere calibracidn, los electrodos tampoco, ambos estan pre-calibrados en fabrica.

Para cualquier consulta sobre la calibracidn, contactar con el equipo WQS (winequalitysolutions@vinventions.com )

5.6.Funcioén «Visualizar indices»

Los resultados de cada tipo de andlisis se muestran por defecto
Segun el tipo de medida seleccionada, se pueden mostrar 3 indices diferentes:
9 Phenox: polifenoles totales (expresado en mg/L en acido galico) correlacionado al indice de Folin Ciocalteu
9 EasyOx: compuestos facilmente oxidables
9 Tannox (solo en el caso de «Seguimiento de madure): concentracidn de los taninos (expresado en mg/L
acido tanico) como la precipitacion con metilcelulosa. Solo disponible para los tests de madurez

Nota: La funcion « Visualizar indices se cre para mostrar nuevos indices a medida que se vayan afiadiendo con el
desarrollo de las nuevas versiones del aparato.
Hoy en dia, aconsejamos no cambiar los indices manualmente.
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Sin embargo, si un indice mostrado habitualmente no se ve, proceder a la seleccion manual siguiendo las
instrucciones siguientes:

9 Seleccionar el tipo de medida que se va a realizar

Pinchar en el indice que se quiere ver

1
I Seleccionar los indices
1

Pinchar en OK para validar

Rellene la casilla / de indice(s)
que quiere visualizar

5.7.Datos

La funcidon « Datos » permite mostrar la lista de series de medidas efectuadas.

eaétpp

Liste des séries

Indices & afficher?

[]Phen0x

[]Tannox

[]Easy0x

ANNULER

Opcidn de los indices

PN F m 16:10

Tipo de andlisis

[4—Hyperoxygénation

Rouge

Suivi maturation

Color de las
muestras

Rouge

Assemblage / embouteillage
Blanc

\Eressurage
lanc

Assemblage / embouteillage

Pressurage

09-05-17—

2017-06-16

En negrilla : Nombre
de la serie

test 1603 matu
2017-06-16

test 1603
2017-06-16

comparatif 2111 pm
2017-06-16 —p

Fecha de la dltima
medida de la serie

repet gr
2017-06-16

comparatif cp
2017-06-16

Pinchar en la serie de medidas que se quiere consultar, la pantalla de visualizacién de los resultados aparece (ver
capitulo 4.2). Para modificar o suprimir una serie o solo un datos, volver al capitulo 4.3 et 4.4.
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